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Francesco PALMIER| — Manfredonia (FG) 27.02.1560
Via della Croce, 6 - 71043 MANFREDONIA (FG)
+39 0884 583004 ab. ~ +39 348 7030191 mobile

palmieri60@libero.it

Docenle & respensabile ded corsi “Alla Scucla di Gelateria® presso ReD Academy di San Vilo
Chiefino (CH).

Docente presse ENAIP-Tiane per il Corso 6 Tecnico superiare delle Ristorazione
Responsabile @ docente del Corso di Meestria e Dottorato in Gelaleria presso ia Saint George
University di Piancagno (8S).

Docente e responsabde dei corsi di Sclerea, Tecnologa e Tecnice del Gelato Artiglanale
presso la CAST Afmenti di Brescia ove tiene annualmente circa 10 corst

Dacenta presso SAIMA Academy - Casarta

Daocerte presso FAcademia Barilla & Parma

Costuzione deFUnione Maesyi Gelatieri Arigiani - UMGA gnppo nlemszicnale di
professionisti ded gelato & assunzione dafia carica di Presidente della stessa Unione.

Collabara & scrive erticoli tecnici per le pil prestigicse rviste internezionali di settore come!
Doke & Salsto, Pasticceria Internazionale, Arte Heladero, Il gelatiere Itafiano, 1 Gelato
Artigianale, Punto IT.

Imprenditore © proprisdanio di fre gelatene a Manfredonia che canduce insieme alla mogle ed
ala sus famiglia, Erede di una tradzione famiiere rate nel 1953,

» Progetta ¢ reskza percorsi d formazione nellambdto del mondo del geiato per
imprendiari, aziende del settora, grandi alberghi e ristoran®, priviti e asscciszioni;

» Progetta e realzza: “Progetto integrato per ertigiani gelabieri: professioni ¢ occupazioni nel

sattore della gelateria arligiana,” Per conto dalia CCIAA di Napoli in coliaborazione con

ELEA societis del gruppo Ofivetti,

Consudente fecnico e Sarmatore di varie aziende ed associazioni del setiore tra le quak

CAST ALIMENTI - BRESCIA

GIUSO GUIDO SpA - ACQUI TERME (AL)

AlA Sph — Settore Uows - SMARTINO BA. (VR)

CARPIGIANI GROUP SpA — ANZOLA EMILIA (BO)

CORMAN ITALIA SpA ~ ASTI

CATTABRIGA sl ~ ANZOLA EMILIA (BO)

STARWOOD HOTELS — COSTA SMERALDA

COGEL-FIPE CONFCOMMERCIO - ROMA

CNA - ASOCIAZIONE GELATIERI DI LECCO - LECCO

IPERCOOP TOSCANA - FIRENZE

AMP.. Accademin Maestn Pasticcier| Italiani — BRESCIA

VALRHONA ITALIA = MILANO

VALRHONA FRANCE — THAIN LERMITAGE

BAKEMARK ITALIA — CREMA

BRAIMS ~ VEZZANO LIGURE (SP)

ANTICA GELATERIA DEL CORSO (NESTLE) ~ MILANG

ASSOCIAZONE GELATIERI CAMPAN| - CLAAI SALERNO

BRAVO SPA ~ MONTECCHIO M. (VC)

SAIMA SPA - CASERTA

CASTELLANI stt = MUGGIA (TS)

Di MARNC GROUP sl - ALTAMURA (BA}
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Dal 1230 a tutt'oggi » Esperto di ricercs, studio e realizzazions di prodot ¢ ssmilavorati per gelaterie e

pesticcarie.
» Eszperto ricerca, studio e collaudo & mecching ed ailrezzaturs per il sative.

Def 1990 a full'ogy ~ Consulents infemazionale per 'spertira df gelaters e laboratori di praduzione gedato, oitre

150 startup di gelatece arfgianak portati a buon fine

Dal 1287 & 2002 Area Manager & reeponsabie tecnico per il Centro & Sud Halke per le saguanti aziende:

» FABBRISpA

» GIUSO GUIDO Spd

- A& SpA-SETTORE UOVA
» NOCCIOLE MARGHISIO SpA

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

2004 Dottorato Professionale H.C. en Science de I'Art Culinaire
» Home ¢ tipo di isttuto di istruzions Université Europésnns Jsan Monnet A1 SBL - BRUXELLES
o formazione

« Livedly nalla classificazione Laurea “Honoris Causa™ in Scienze dell'Arde Culinaria
nazicnals (s8 perlinenis;

1887 Corso per 'abilitazions ali'esercizio di Rappresentante ed Agente di Commercio

« Mome & fipo di istituto di isbuzions Camara df Commercio Induslia Agricoliura ed Aiglensto o Fogaia
o foermaziona

« Quelifica consaguits Ageants dl Commercio con iscrizione al compslente Albo Camergle
1979 Diploma di Perito Chimico Indusiriale

« Nome e tipo & islituto di istruzione istituto tecnico industriale A Merloai di Fabriant (AN}
o formeziong

« Principali matarie / abilita Chimka Industriale, Chimics organice, Chimica-Fisice, Chimica Alimentsre, Meccealogia, Analsl

professionali oggetto dello siudic Chimice strumentale & teécnics.
« Qualifica conseguits Diplorna di perito induslriale specishzzazions in chimica industrial:
lscritt alf' Afbo dai Periti Industisll della Provincia & Foggia dal 1980
« Livelo nalla classificazione Diploma di ecuola media supariore
nezionale (ze parlinents;

PRIMA LINGUA ITALIANO
INGLESE: DISCRETO
SPAGNOLO: BUONA COMPRENSIONE ORALE E SCRITTA

FRANCESCO PALMIERI

In sintesi

Gelatiere per passione ¢ tradizione. La sua famiglia produce gelate dal 1933 a Manfredonia (FG). Dopo gli studi in
Chimica Tndustriale opers nel settore alimentare in laboratori di ricerce e di controifo qualiti. Gl sindi ed 1l lavoro
i laborators di biochimica slimentsre gl permettono di sequisire quelie conoscenze seientifiche che oggi ghi
comsentono di coningare la seienza e le tecniche netla produzicne del gelato.

Nel 2004 @i viene conferita Lauren “H.C” in Scienze dell’Ane Culinaria dall Umversita Jeau Monnet i
Bruxelles.

Appassionato della professione Ja interpreta a 360° wnprenditore, docente ¢ formatore, consitlente per le p
prestigiose aziende di materie prime ¢ macchine per la gelateniu. Collabora inoltre con le pid prestigiose niviste del
sctlare grazic alle quali divulga le sue conoseenze e la passione per quesio antico mestiere. Centinaia 1 corsi di
aggiommnento ¢ formezione tenuti in tults Evropa. Olire centocinguinta le start-up portate a lermine oon
SUCCEISO

Dal 1997 opera come docente presso ln CAST Alimenti di Breseia dove ¢ responsabile dei percorst dh Scienea ¢
Tecnologia del Geloto. Grazie ad una noturale predisposizione all’msegnamento < alla comunicazione riesce a
wrasferire le sue conoscenze ¢ ad infondere nei partecipanti & $00i corsi entusiasmo € la sicurezza necessan per
interprétare il runto (i gelatiere professionista.

Ai sensi del D.Lgs 196/2003 ¢ del GDPR 679/2016 autorizzo al irattamenio dei dati anche con
strumenti informatici, mell ‘ambito del procedimento per il guale la presente dichiarazione
viene rosa e che al riguardo competono ol sottoscrilto 1ulli i dirittl provisti.
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